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Премьер-министр Дмитрий Медведев считает, что россиян ждут нелегкие времена. «Уходящий
год был трудным, впереди еще более трудные времена. Внешние условия для развития экономики
весьма неблагоприятные, есть и внутренние трудности», — заявил премьер.

ИНИЦИАТИВА

ИШЬ ЧЕГО ПРИДУМАЛИ!

Организатор торгов — ООО «Аукци�
он» (ОГРН 1127847464777, ИНН
7840476542, тел. 8 (812) 2410057, элект�
ронная почта info@aukcion�spb.ru,
191119, Санкт�Петербург, Коломенская
ул., д. 27, пом. 5Н, сообщает о внесении
изменений в публикацию сообщения о
возобновлении торгов посредством пуб�
личного предложения (опубликовано в
газете «КоммерсантЪ» №222 от
06.12.2014) по продаже имущества ООО
«АДК «Резерв» (197342, г Санкт�Петер�
бург, Сердобольская ул., 64, 1, лит А; ИНН
7814426739, ОГРН 1087847013517; про�
цедура банкротства конкурсное произ�
водство введена решением Арбитраж�
ного суда г. Санкт�Петербурга и Ленин�
градской области от 10.02.2014 г., дело
№ А56�29671/2013; конкурсный управля�
ющий Наталкин Дмитрий Владимиро�
вич (ИНН 471000011401, СНИЛС 019�850�
115�53, корреспонденцию адресовать:
196135, СПб, пр. Юрия Гагарина, д. 26, к.
5, кв. 43, член НП «ДМСО» ИНН
2721099166, ОРГН 1032700295099,
680006, г. Хабаровск, Краснореченская
ул., 92, лит. Б, оф. 236, 235), начальная
цена лота Асфальтоукладчик VOLVO
7 156 350 рублей без НДС.

НА САЙТЕ комитета по развитию предприниматель�
ства и потребительского рынка Смольного вчера зарабо�
тал специальный раздел, где размещаются оригиналь�
ные рецепты старинной петербургской кухни, присланные
жителями нашего города.

Как уже сообщал «ВП», цель нового проекта — форми�
рование узнаваемого гастрономического бренда Санкт�
Петербурга, который будет отражать не только характер�
ные особенности города, но и подчеркивать его богатое
культурное и историческое наследие. Петербуржцев по�
просили поделиться своими кулинарными шедеврами,
которые передаются из поколения в поколение и хранятся
в семейных домашних кулинарных книгах.

Первый рецепт на сайте появился практически сразу.

Петербурженка Кира Иосифовна поделилась тонкостями
приготовления кулинарного блюда, рецепт которого дос�
тался ей в наследство от бабушки. Рецепт блинов с моз�
гами прост, оригинален, а главное — вполне демократи�
чен по цене.

Блинчики сначала следует испечь, а потом начи�
нить их фаршем: мозгами с луком. Обжарить, после
чего залить сметаной и запекать в духовке.

В пресс�службе комитета «Вечёрке» рассказали, что
если кулинарных рецептов от петербуржцев поступит много,
то, вполне возможно, они даже будут выпущены отдельной
книгой.

Анна НЕШТАТСКАЯ

Петербуржцы начали делиться с чиновниками семейными рецептами
В СМОЛЬНОМ ГОВОРЯТ, ЧТО МОГУТ ВЫПУСТИТЬ ИХ ОТДЕЛЬНОЙ КНИГОЙ

Депутаты
предложили ввести

налог на собак
СООТВЕТСТВУЮЩИЙ

ЗАКОНОПРОЕКТ ХОТЯТ

НАПРАВИТЬ В ГОСДУМУ

ЗАКОНОДАТЕЛЬНОЕ собрание Север�
ной столицы озаботилось вопросом ответ�
ственного отношения к домашним живот�
ным. Авторы инициативы предлагают вве�
сти в Налоговый кодекс РФ новую главу —
«Налог с владельцев животных», где объек�
том налогообложения для начала может
стать «собака домашняя».

Если законопроект будет одобрен и в На�
логовом кодексе появится новая глава, вла�
дельцам домашних собак придется вносить
в государственную казну ежегодно по 1000
рублей за одно животное — как для физи�
ческих лиц, так и для организаций. Причем
кастрированные псы обойдутся хозяевам в
10 раз дешевле — всего в 100 рублей в год.

Также взимать налог не будут с собак,
принадлежащих органам и организациям,
в которых законодательно предусмотрена
военная и приравненная к ней служба, и
используемых этими органами и органи�
зациями для нужд обороны, гражданской
обороны, обеспечения безопасности и ох�
раны правопорядка.

Светлана УСТЮЖАНИНА

Олимпийский год оказался
удачным для питерцев

В CПОРТКОМИТЕТЕ НАЗВАЛИ

10 ЛУЧШИХ СПОРТСМЕНОВ

И 10 ЛУЧШИХ ТРЕНЕРОВ

ЗАВЕРШАЮЩИЙСЯ олимпийский год для петер-
бургских спортсменов оказался успешным — во-
первых, в Сочи наши земляки завоевали 6 меда-
лей, из них 2 — золотые. Во-вторых, значительно
превышен прошлогодний показатель по количеству
наград на всех турнирах, вместе взятых (на 458).
Вот совокупные итоги. Завоевано 2187 медалей, из
них 832 золотые, 699 серебряных и 651 бронзовая.
В олимпийских дисциплинах (если считать все тур-
ниры среди взрослых) взято 1968 наград. Наши
земляки 48 раз поднимались на пьедесталы чемпи-
онатов мира, 57 — чемпионатов Европы, 43 — Куб-
ков мира, 301 — чемпионатов России. Кроме того,
на Всемирных юношеских играх в Нанкине питер-
цы добыли 8 наград, из них 3 — золотые (Филипп
Шопин, Наталья Сафронова и Татьяна Благовещен-
ская).

Впрочем, в «великолепные десятки» попали чемпионы
не только в олимпийских видах спорта.

ДЕСЯТКА ЛУЧШИХ СПОРТСМЕНОВ

Джони Бенидзе (гиревой спорт)
Татьяна Каширина (тяжелая атлетика)
Федор Климов (фигурное катание)
Ксения Столбова (фигурное катание)
Евгений Плющенко (фигурное катание)
Дмитрий Малышко (биатлон)
Чингиз Лабазанов (греко-римская борьба)
Николай Ковалев (фехтование)
Максим Степанов (пулевая стрельба)
Евгений Швецов (легкая атлетика, адаптивный

спорт)

ДЕСЯТКА ЛУЧШИХ ТРЕНЕРОВ

Анатолий Асрабаев (пулевая стрельба)
Людмила Великова (фигурное катание)
Владимир Дьяченко (фехтование)
Елена Зацепина (легкая атлетика, адаптивный

спорт)
Сергей Кириллов (гиревой спорт)
Владимир Краснов (тяжелая атлетика)
Дмитрий Кучеров (биатлон)
Рустем Мамбетов (греко-римская борьба)
Алексей Мишин (фигурное катание)
Светлана Третьякова (шорт-трек)

Фил ПАНОВ, фото Бориса ОСЬКИНА

Трехкратная чемпионка мира, пятикратная чемпионка Европы,
серебряный призер Олимпийских игр Татьяна Каширина с золотыми

медалями чемпионата мира по тяжелой атлетике 2014 года в Алма-Ате.

Ням-ням!


