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У большинства из нас нет времени, да и должной сноровки для
того, чтобы своими руками испечь куличи, и благо, что сегод-
ня торговля предлагает их в изобилии.
Накануне Пасхи корреспондент «Вечёрки» прошлась по мага-
зинам с экспертом Санкт-Петербургского общества потреби-
телей, товароведом продовольственных товаров Светланой
Островской, чтобы купить куличи для пасхального стола. Ока-
залось, что выбор куличей — это целая наука.

 Следующее, что нужно сделать, —
внимательно осмотреть кулич со всех сто-
рон.

Он должен быть ровного золотисто-корич-
невого цвета, шапочка из глазури должна
быть однородной. Если вы заметили подго-
ревший бок или потрескавшуюся глазурь, ко-

нечно, такой кулич надо забраковать.
Если кулич обильно залит

глазурью с большим
количеством разно-
цветной кондитер-
ской присыпки, это
тоже должно насто-
рожить. Скорее все-
го, сладостью пека-

ри компенсирова-

P. S. Встречается выпечка, на которой написано буквально следующее: «Кулич освящен...» — и
указано имя священника и название церкви, в которой он служит. Как к этому относиться?

Епископ Кронштадтский Назарий считает обманом продажу якобы освященных куличей в мага%
зинах в преддверии Пасхи.

— В магазинах продают сладкие кексы, которые называют пасхальными куличами. И заявляют,
что они освящены. Но это обман. Потому что люди в этом случае получают просто вкусный сладкий

хлеб, а не пасхальный кулич. Сами понимаете, супермаркеты каждый день продают по 100 — 200
тысяч куличей. За эти годы производители уже заранее напечатали упаковки, на которых написано,
что куличи освящены. Куличом этот сладкий хлеб становится только тогда, когда человек берет его и
приносит в храм, ставит свечку, молится и освящает его там же, — заявил на встрече с журналиста%
ми епископ Назарий.

Освящение куличей, яиц и других пасхальных угощений будет происходить во всех храмах Петер%
бурга завтра, в субботу, в течение всего дня, а также в воскресенье после праздничной службы.

сухое молоко плюс консерванты, улучшите-
ли, разрыхлители, подсластители.

Призываем покупателей: не ленитесь,
обойдите несколько магазинов, но выберите
кулич с минимальным количеством разных
вредных добавок. Откажитесь от покупки,
если в составе кулича нет сливочного масла,
а яйца заменены порошком. Такая выпечка
не будет вкусной и сдобной. К тому же имен-
но от яиц зависит приятный желтый цвет
мякиша кулича, а если в изделие положены
заменители и консерванты, цвет мякиша бу-
дет белым или светло-розовым.

 Очень важный штрих — срок годно-
сти.

Кулич, в котором отсутствуют консерван-
ты, в качественной упаковке может хранить-
ся максимум 7 — 11 дней. Но в продаже изо-
билует выпечка со сроком годности от 15 су-
ток до нескольких месяцев. Самый короткий
срок годности, который нам удалось увидеть
на этикетке, — 7 дней. Вот этот кулич мы и
купили.

Чем длиннее срок годности выпечки, тем
более она напичкана различными консерван-
тами. Словом, чтобы магазинный кулич стал
настоящим пасхальным угощением, отнеситесь
к его выбору в высшей степени придирчиво.

Светлана ЯКОВЛЕВА
Фото Натальи ЧАЙКИ

ли пресный вкус самого кули-
ча, к тому же глазурь часто бы-
вает сделана не из натураль-
ных продуктов.

Выбирая кулич, лучше от-
дать предпочтение выпечке,
которая украшена не разно-
цветной кондитерской при-
сыпкой, а сахарной пудрой и
цукатами, орехами, цедрой,
изюмом.

 Лучше выбрать два
небольших кулича, чем

один большой.
Во всяком случае, покупая выпечку весом

более полукилограмма, вы рискуете получить
недостаточно хорошо пропеченное изделие.

 Важно изучить состав продукта.
Идеальный вариант, когда кулич сделан

из всего натурального: муки высшего сорта,
молока, сливочного масла, яиц, дрожжей, са-
хара, соли, в него могут быть добавлены на-
туральные ароматизаторы (ром, коньяк, ва-
ниль), а также цукаты, орехи, изюм. Но, к
сожалению, сколько мы ни искали, такого
кулича не нашли.

Даже в дорогих куличах сливочное масло
заменено маргарином и вредными гидроге-
низированными жирами. Вместо яиц — яич-
ный порошок, вместо молока или сливок —

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

А ЧТОБЫ МАГАЗИННАЯ ВЫПЕЧКА

СТАЛА ПАСХАЛЬНЫМ

УГОЩЕНИЕМ,

ОСВЯТИТЕ ЕЕ В ХРАМЕ

 В первую очередь обратите внима-
ние на то, как кулич упакован.

Например, он может быть обернут пище-
вой пленкой или просто упакован в полиэти-
леновый пакет. Это не самый лучший вари-
ант, поскольку под такой упаковкой быстро
развиваются патогенные микроорганизмы.

Если же куличи продаются вообще без
упаковки, лучше на них также не соблазнять-
ся. Понятно почему: во-первых, неизвестно
в каких условиях их транспортировали, во-
вторых, в торговые залы покупатели зано-
сят пыль с улицы, и все это оседает на про-
дуктах. Кроме того, некоторые особо любо-
пытные норовят потрогать и даже надавить
на политую глазурью макушку кулича. К тому
же открытая выпечка впитывает разные
посторонние запахи.

Оптимальный вариант, когда кулич упа-
кован сначала в бумагу, затем в полиэтиле-
новый пакет. Идеальная упаковка пасхаль-
ной выпечки имеет три слоя — бумажную
форму, целлофан и картонную коробку. Но в

этом случае при покупке жела-
тельно вскрыть коробку и про-

верить, не помят ли кулич,
не раскрошилась

ли глазурь.
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Организатор торгов — конкурсный управ%
ляющий ЗАО «СКОРОХОД%ВС»  (ОГРН
1037821013207, ИНН 7810139966, Заставская
ул., д. 33, Санкт�Петербург, 196084) Курская
Анастасия Олеговна (ИНН 780155334101,
СНИЛС 144�877�266�02), член Некоммерческо�
го партнерства «Саморегулируемая организа�
ция арбитражных управляющих Центрального
федерального округа» (ОГРН 1027700542209,
ИНН 7705431418, адрес: 109316, г. Москва, Ос�
таповский проезд, д. 3, строение 6, оф. 201,
208), действующий на основании Решения Ар�
битражного суда города Санкт�Петербурга и
Ленинградской области от 26.05.2011 года по
делу № А56�7546/2010 и Определения Арбит�
ражного суда города Санкт�Петербурга и Ле�
нинградской области от 02.10.2014 по делу
№А56�7546/2010, объявляет о проведении 25
мая 2015 года в 10.00 (мск) повторных торгов
по продаже имущества ЗАО «СКОРОХОД�ВС»,
находящегося в залоге у ООО «АМТ Банк», в
форме открытого аукциона с открытой формой

представления предложений о цене. Место про�
ведения торгов — электронная площадка ООО
«Балтийская электронная площадка» по адресу
в сети Интернет http://www.bepspb.ru (далее —
«электронная площадка»). Шаг аукциона со�
ставляет 5 (пять) % от начальной цены прода�
жи лота. На торги выставляется Лот №1: лить�
евая машина Десма (1970 г. вып., пр�во Герма�
ния, карусельного типа) — 1 шт.; пресс�форма
(для исп. на литьевой машине Десма) — 59 шт.;
кожа прага — 520 кв. м; бязь — 100 кв. м; ватин
— 200 кв. м; винил исккожа — 300 кв. м; дуплекс
— 60,64 кв. м; губа — 300 кв. м; вкладыш — 2500
пар; материал неотек — 100 кв. м; каблук 9р�20
— 7000 пар; подошва 3521 — 450 пар; резина
10,5 — 70 листов; накладка ТПУ — 64 пары; за�
готовки мод. 172 — 3198 шт.; равнина нар. —
100,68 кв. м; спилок обувной — 72,4 + 23 кв. м +
рул.; к/подкладка свиная — 149,34 кв. м; кож�
подкладка — 16 рул. Начальная цена продажи
Лота №1 — 563 625 руб. Участниками указанных
торгов могут быть физические и юридические

лица, подавшие в период с 10.00 13.04.2015 по
18.00 20.05.2014 заявки с приложением доку�
ментов в соответствии со ст. 110 ФЗ РФ «О не�
состоятельности (банкротстве)» и Приказом
Министерства экономического развития РФ от
15.02.2010 №54 и своевременно внесшие зада�
ток. Размер задатка — 10% от начальной цены
лота, вносится в период подачи заявок на рас�
четный счет по следующим реквизитам: полу�
чатель Курская Анастасия Олеговна, ИНН
780155334101, р/с 40817810055760898449 в
Северо�Западный банк ОАО «Сбербанк Рос�
сии» г. Санкт�Петербург, к/с
30101810500000000653, БИК 044030653. За�
даток считается перечисленным своевремен�
но, если денежные средства поступили на ука�
занный расчетный счет до окончания срока по�
дачи заявок на участие в торгах. Победителем
торгов признается участник, предложивший
наиболее высокую цену за лот. Итоги торгов
подводятся в день окончания торгов в течение
двух часов после их завершения по адресу элек�

тронной площадки. В течение 5 (пяти) дней с
даты подписания протокола о результатах
проведения торгов конкурсный управляющий
направляет победителю торгов предложение
заключить договор купли�продажи. Победи�
тель торгов в течение 5 (пяти) календарных
дней с даты получения предложения должен
подписать предложенный договор и направить
в адрес конкурсного управляющего. Оплата по
договору купли�продажи за минусом суммы за�
датка осуществляется в течение 30 (тридцати)
рабочих дней с даты подписания договора на
специальный счет должника: №
40702810539000007571 в ОАО Банк ВТБ к/с
30101810200000000704, БИК 044030704. Оз�
накомление с Имуществом — с 10.00 по 18.00
(мск) в период представления заявок на учас�
тие в торгах по месту нахождения имущества
Должника, предварительная запись по тел.
(812) 244�48�44. Торги могут быть отменены
организатором торгов в любое время, но не
позднее 3 (трех) дней до даты начала торгов.

Лучшая упаковка для кулича — тройная.Чем меньше искусственных
добавок, тем вкуснее выпечка.

Предпочтите одному
большому куличу
несколько маленьких.


