
ЦЕЛЬ — МИЛЛИАРД УПАКОВОК В ГОД

Справочная «ВП»6 Вечерний Петербург Пятница, 17 апреля 2015

Территориальное управление Федерального
агентства по управлению государственным иму�
ществом в Ленинградской области сообщает о про�
ведении торгов в форме аукциона, открытого по составу
участников и форме подачи предложений по цене.

Аукцион состоится 20 мая 2015 г. в 10.00 по адресу:
197136 г. Санкт�Петербург, Ординарная ул., д. 20, лит.
В, каб. 18. Организатор торгов: ООО «Даная».

Первичные торги:
Подвергнутое аресту по исполнительному произ�

водству №51942/12/02/78 принадлежащее должнику
Дубровину К. В. имущество:

Лот 1. 1/2 доли в праве собственности на нежилое
помещение по адресу: Санкт�Петербург, ул. Композито�
ров, д. 22, корп. 4, лит. А, пом. 5Н, общая площадь 85,5
кв. м. Начальная цена 3 235 000 руб., НДС не облаг. Сум�
ма задатка — 1 700 000 руб. Шаг аукциона — 15 000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному произ�
водству №1218/09/22/78/СД принадлежащее должни�
ку Головину Ю. В. имущество:

Лот 2. 1/2 земельного участка по адресу: Санкт�
Петербург, Красное Село, Социалистическая ул., д. 4,
общая площадь 1200 кв. м. Начальная цена 700 000
руб., НДС не облаг. Сумма задатка — 400 000 руб. Шаг
аукциона — 10 000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному производ�
ству №79758/14/78006�ИП принадлежащее должнику
Степановой А. В. и находящееся в залоге у ОАО «Банк
Санкт�Петербург» имущество:

Лот 3. Автомобиль «Опель Astra», 2012 г. в. Началь�
ная цена 360 000 руб., НДС не облаг. Сумма задатка —
15 000 руб. Шаг аукциона — 5000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному производ�
ству №4455/14/21/78 принадлежащее должнику ООО
«ИнтерАгроТранс» и находящееся в залоге у ОАО «Хан�
ты�Мансийский Банк» имущество:

Лот 4. Погрузчик колесный JCB 406, 2008 г. в. Началь�
ная цена 1 081 824 руб., в том числе НДС — 165 024 руб.
Сумма задатка — 50 000 руб. Шаг аукциона — 10 000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному производ�
ству №31652/13/06/78 принадлежащее должнику Дмит�
риеву В. Н. и находящееся в залоге у ОАО «Банк Урал�
сиб» имущество:

Лот 5. Автомобиль «Форд Фокус», 2011 г. в. Началь�
ная цена 444 000 руб., НДС не облаг. Сумма задатка —
20 000 руб. Шаг аукциона — 5000 руб.

Повторные торги
Подвергнутое аресту по исполнительному производ�

ству №122232/13/03/78 принадлежащее должнику Ме�
лихову А. А. и находящееся в залоге у ООО «Эстейт�

Маркет» имущество:
Лот 6. Автомобиль «Nissan Teana», 2006 г. в. На�

чальная цена 371 606,40 руб., НДС не облаг. Сумма за�
датка — 15 000 руб. Шаг аукциона — 5000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному производ�
ству №50177/14/78004�ИП принадлежащее должнику
Поликарповой Н. А. и находящееся в залоге у ЗАО «Банк
Советский» имущество:

Лот 7. Автомобиль «Porshe Cayenne», 2004 г. в. На�
чальная цена 680 000 руб., НДС не облаг. Сумма задатка
— 30 000 руб. Шаг аукциона — 10 000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному производ�
ству №85510/14/78001�ИП принадлежащее должнику
Гунбину Н. В. и находящееся в залоге у ЗАО «Банк Инте�
за» имущество:

Лот 8. Автомобиль «Мерседес GL 450», 2008 г. в.
Начальная цена 1 020 000 руб., НДС не облаг. Сумма
задатка — 50 000 руб. Шаг аукциона — 10 000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному производ�
ству №62797/13/30/78 принадлежащее должнику Мар�
ченко К. В. и находящееся в залоге у ОАО «Банк Урал�
сиб» имущество:

Лот 9. Автомобиль «Опель Астра», 2008 г. в. На�
чальная цена 292 400 руб., НДС не облаг. Сумма задатка
— 12 000 руб. Шаг аукциона — 5000 руб.

Подвергнутое аресту по исполнительному произ�
водству №282/14/07/78 принадлежащее должнику Ко�
лодезному Д. А. и находящееся в залоге у ООО «Бал�
тийский Инвестиционный Банк» имущество:

Лот 10. Автомобиль «Chrysler Voyager», 2002 г. в.
Начальная цена 359 975 руб., НДС не облаг. Сумма за�
датка — 15 000 руб. Шаг аукциона — 5000 руб.

Задаток должен поступить на расчетный счет ООО
«Даная» в соответствии с договором о задатке не по�
зднее 05.05.2015 г. Получить образец заявки на участие
в торгах по установленной форме, заключить договор о
задатке, а также ознакомиться с дополнительной ин�
формацией о предмете торгов, образцом договора куп�
ли�продажи заинтересованные лица могут в ООО «Да�
ная» по адресу: г. Санкт�Петербург, пр. Маршала Блюхе�
ра, д. 12, лит. АХ, офис 19, тел. (812) 939�10�47 с
20.04.15 г. по 05.05.15 г. по рабочим дням с 9.00 до
11.00. Заявки на участие в аукционе с прилагаемыми к
ним документами принимаются с 20.04.15 г. по
05.05.15 г., по рабочим дням с 9.00 до 11.00 по адресу:
г. Санкт�Петербург, пр. Маршала Блюхера, д. 12, лит. АХ,
офис 19. Подведение итогов приема заявок осуществ�
ляется 07.05.2015 г. в 10.00 и оформляется соответ�
ствующим протоколом. Информация о торгах разме�
щена на сайтах www.torgi.gov.ru и www.danaya.do.am.

Однако год назад, когда был запрещен ввоз в Россию украинских сладостей, спрос на
печенье и пряники отечественного производства резко подскочил. И так случилось, что как
раз подошло к завершению строительство второй очереди фабрики в поселке Горелово. На
днях состоялось торжественное открытие новой площадки. Пока производственные линии
здесь запущены в тестовом режиме: отрабатывается рецептура. По вкусу печенье должно
быть точь-в-точь таким же, которое уже знают и любят покупатели. Но уже через месяц
первые партии сладкой продукции поступят в магазины города.

На одной линии будут выпекаться пряники. На другой — овсяное печенье. Всего 1600
тонн в месяц. Причем в арсенале у гореловских кондитеров есть разнообразные рецепты
этого лакомства: печенье с изюмом, с шоколадом, с клюквой. К 2025 году планируется
запустить еще три линии и довести выпуск пряников и печенья до миллиарда упаковок в
год. При этом покупателям предложат и новые вкусы овсяного: с цельными орехами, с
крупными кусочками шоколада, так что любителей этого лакомства ждут новые открытия.

— Основные ингредиенты, из которых готовится сладкая продукция, — российские:
сахар, мука пшеничная и овсяная, — рассказал генеральный директор кондитерского объе-
динения Дмитрий Байков. Он также сообщил, что, несмотря на подорожание сырья, основ-
ные наименования продукции фабрики не выросли в цене.

На вновь открытом производстве будут работать 350 человек. Работники новых цехов
показали журналистам все этапы выпуска печенья.

Любителей овсяного печенья
ждут новые открытия
УЧИТЕСЬ ВЫБИРАТЬ ЛАКОМСТВО ПО ПРАВИЛАМ
Любите ли вы овсяное печенье? Подавляющее большинство ответят на этот
вопрос утвердительно. Лакомство появилось на полках наших магазинов не
так давно, но первоначально доставляли его к нам исключительно зарубеж-
ные производители. И вот пятнадцать лет назад в Ленинградской области была
построена фабрика, 80% продукции которой составляло любимое народом
овсяное печенье. За прошедшее время фабрика преобразовалась в кондитер-
ское объединение и заняла на отечественном рынке подобающее место.

Сегодня каждый россиянин в
среднем съедает всего лишь 5 кг
печенья и пряников в год. По этому
показателю мы отстаем от Европы.

Светлана ЯКОВЛЕВА,  фото Натальи ЧАЙКИ
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Ваш корреспондент попросила тех�
нолога мучных кондитерских изделий
Татьяну ТАТАРЧУК дать рекомендации
нашим читателям, как правильно выби�
рать овсяное печенье в магазине.

 Обращайте внимание на цвет. Кра�
сивое, глянцевое и ярко�коричневое пече�
нье — свидетельство того, что оно ненату�
ральное. При нагревании смесь белков и
сахара меняет цвет — происходит хими�
ческая реакция и выпечка становится тем�
ной. А вот когда в тесте присутствует
большое количество овсянки, она гасит
этот процесс и изделие получается блед�
новатым. Качественное овсяное печенье
должно быть неброским на вид: серовато�
коричневым, без глянца на поверхности.

 Лучше покупать овсяное печенье в
фабричных упаковках, это в какой�то мере
гарантирует, что печенье будет, во�первых,
целым, неполоманным, не раскрошенным,
а во�вторых, во время транспортировки
оно будет защищено от попадания грязи и
от посторонних запахов, которые кондитер�
ские изделия легко впитывают. Кроме
того, главный враг сухих лакомств — вода.
Они моментально впитывают влагу, а это

ГЛЯНЕЦ — НЕДОБРАЯ ПРИМЕТА

не только портит вкус, но и делает их опас�
ными, потому что внутри изделия развива�
ется вредная микрофлора. Поэтому важно,
чтобы сухие сладости продавались в гер�
метичных пакетах. Покупая их, проверьте
упаковку на прочность, она должна быть
надежно запаяна.

 По дате упаковки, которая ставится
на пачке, вы можете проверить, свежее пе�
ченье или нет, и узнать срок его годности.

 Внимательно прочитайте информа�
цию на упаковке. Согласно ГОСТу, в состав
овсяного печенья должны входить пшенич�
ная мука высшего сорта, овсяная мука, мас�
ло, ванилин, корица и солод. Причем пше�
ничной муки должно быть больше, чем ов�
сяной. Отсутствие ароматизаторов, консер�
вантов и усилителей вкуса, которые сегодня
активно добавляют некоторые производите�
ли, тоже является критерием качества.

 Печенье должно иметь округлую или
овальную форму, на нем не должно быть
никаких вмятин и поврежденных краев. Не�
правильная форма свидетельствует о том,
что была грубо нарушена технология изго�
товления, в результате чего тесто растек�
лось на противне.

 Если форма у печенья расплывчатая,
значит, сахара в нем больше, чем необхо�
димо по норме.

 Допускаются вкрапления частиц са�
хара и фруктового сырья на поверхности.
А также правомерна надпись: «Продукт мо�
жет содержать следы фундука, арахиса,
кунжута, молочного или яичного белка».

 Качественное овсяное печенье не
должно быть хрустящим, слишком жестким
или, наоборот, размякшим.

 Ломкое овсяное печенье — показа�
тель того, что продукт пересушен.

 Если вы вскрыли упаковку и обнаружи�
ли в ней поломанные печенюшки, учтите: су�
ществуют официальные нормы такого «лома».
Так, для упаковки весом 250 г — не более
одной, а вот для упаковки весом 1 кг разре�
шается не более 4 ломаных печенюшек.

 Если в упаковке много крошки, зна�
чит, производитель сэкономил, используя
некачественную муку.

 Глубокие морщинки на поверхности
продукта говорят о том, что в печенье из�
лишек крахмала.

Печенье производится
из отечественного сырья.


