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и сушеными грибами
ПОЧЕМ ПРОДУКТЫ

НА ЯРМАРКЕ
 Псковская свежая морошка — 600 руб.

за кг
 Белые грибы соленые — 700 руб. за кг
 Лисички свежие — 300 руб. за кг
 Черника — 220 руб. за кг
 Сельдь слабосоленая — 129 руб. за кг
 Печень трески (консервы) — 85 руб. (за

банку 160 г)
 Икра красная (Сахалин) — 270 руб. (за

банку 130 г)
 Шпроты калининградские — 45 руб. (за

банку 160 г)
 Карп живой — 250 руб. за кг
 Форель живая — 350 руб. за кг
 Мед — от 350 до 1000 руб. за кг
 Перец «ласточка» — 100 руб. за кг
 Колбаса сыровяленая (Белоруссия) —

500 руб. за кг
 Масло 82,5% жирности (Курск) — 150

руб. за 0,5 кг
 Сало (Белоруссия) — 300 руб. за кг
 Пармезан (Адыгея) — 590 руб. за кг
 Шашлык (1 шт.) — 200 руб.
 Чебурек (1шт.) — 50 руб.

народ запасается

покрыть расходы продажей того же перца
или помидоров?

Поэтому напрямую хозяйствам, специ-
ализирующимся на растениеводстве, не-
выгодно торговать на ярмарке. Они про-
дают местные овощи оптом перекупщи-
кам, те прибавляют к ним дыни, арбузы,
виноград, персики и таким образом полу-
чают кое-какую прибыль.

ФИННЫ УШЛИ,

КИТАЙЦЫ ПРИШЛИ

В прошлые годы в ярмарке принимали
участие зарубежные компании: привозили
свои товары и продукты соседи — финны и
эстонцы. В нынешнем году по известным
причинам ряды иностранных участников
поредели. Однако некоторые, и в первую
очередь Китай, наоборот, расширяют свое
присутствие.

На ярмарке Китайский деловой центр

представляет коллективный
стенд производителей элитных
видов чая, где посетители мо-
гут не только купить, но и по-
пробовать различные сорта
знаменитого китайского чая.

Кроме ярмарки в рамках
«Агроруси» проводится обшир-
ная деловая программа. Клю-
чевым событием выставки ста-
нет третий Всероссийский
съезд сельских кооперативов,
также в режиме живого диало-
га пройдет конференция «Сете-
вые и розничные закупки»:
представители торговых сетей
и производители товаров будут
обсуждать проблемы, которых у них немало
возникает. Ожидается наплыв посетителей
на ярмарке вакансий агропромышленного
комплекса.

Завтра откроется специальный выста-

вочный павильон, посвященный охоте. На
«Агроруси» он организован впервые. В его
экспозиции представлены трофеи, добытые
охотниками Северо-Западного региона, а
также изделия таксидермии, иными слова-
ми, чучела зверей и птиц. В павильоне с утра
до вечера будут проходить интереснейшие
мероприятия: профессионалы проведут
бесплатные мастер-классы для всех жела-
ющих, состоится конный мини-парад и де-
монстрационные выступления охотничьих
собак, кинологи также проведут мастер-
класс, будет работать фотовыставка, посвя-
щенная охоте. Начинаю-
щие охотники смогут по-
сетить еще один мастер-
класс — по подманива-
нию птиц специальными
манками, демонстраци-
онное шоу «Соколиная
охота», семинары, посвя-
щенные современным
проблемам в области
охотничьего законода-
тельства.

На центральной пло-
щади развернуты палат-
ки общепита: в огромных
казанах готовится плов,
на углях — шашлык, в
масле — чебуреки. Народ

уписывает все это за обе щеки.
Мы захотели отведать блин-
чиков, но не нашли. Отчего-
то блины и другие блюда рус-
ской кухни здесь не в чести.
Правда, на ярмарке широко
представлена продукция хле-
бопекарных предприятий го-
рода и области, так что к чаю
можно купить ватрушки, пи-
рожки, аппетитные булочки и
другие вкусности.

К полудню поток посетите-
лей густеет. В авангарде — пен-
сионеры с сумками на колеси-
ках, которые запасаются на
зиму медом, ягодами, придир-

чиво выбирают семена в рядах садоводчес-
ких товаров.

Солнце жарит все сильнее. По связи про-
ходящих мимо полицейских слышим зап-
рос: «Прибыла уже вторая «скорая» по вызо-
ву. Впустить на территорию?» Ярмарка ра-
ботает с 10 до 19 ежедневно, так что тем, кто
плохо переносит жару, нужно выбирать наи-
менее солнечные часы. Тем более что по ме-
теопрогнозу достаточно жаркая погода про-
длится до конца недели.

Светлана ЯКОВЛЕВА, фото Натальи ЧАЙКИ

Самые хорошие консервы — из Южно-Сахалинска.

Северные олени
радуют детишек.

Парниковое
хозяйство
накормит
каждого.

Плов —  еда не русская, но очень вкусная!


